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Auftraggeber:

Rechnungsadresse (falls abweichend von Auftraggeber)

Befund per: [ Post [ Email:

Rechnung per: [0 Post [ Email:

Probenbezeichnung

Datum Probenahme

1.

2.

3.

4.

5.

Mikrobiologisch

1| 2| 3| 4| 5| Analyse

2| 3| 4| 5| Analyse

aerobe Keimzahl

Hefen und Schimmelpilze

Bacillus cereus

Koagulase positive

Campylobacter (qual.)

Laktobazillen

Campylobacter (quant.)

Listerien (qual.)

Clostridien (mesophile

LCikmalin? alal

Listerien (gant.)

Clostridium perfringens

List. Monocytogenes (qual.)

Coliforme Keime

List. Monocytogenes (quant.)

c

E. Coli MRSA
Enterobacteriaceae Pseudomonaden
Enterococcus faecalis und Salmonellen

Enterokokken

ESBL
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Molekularbiologisch
1| 2| 3| 4| 5 Analyse Analyse
Campylobacter (PCR) Gasmessung Verpackung*

Clostridium estertheticum (PCR)

pH-Wert

List. Monocytogenes (PCR)

Einfache sensorische Priifung

Carbapenemasen, MCR 1-2,
AmpC und ESBL genes (PCR)

Beurteilung nach DGHM/ V02073

MRSA (PCR)

Hemmstoffe

Salmonellen (PCR)

Premi-Test

Salmonella Enteritidis und
Salmonella Typhimurium (PCR)

Verkehrsfiahigkeitsbescheinigung

VTEC-Diagnostik (PCR)

Etikettenpriifung

Yersinia enterocolitica (PCR)

Chemisch

1/ 2| 3| 4| 5 Analyse

Analyse

Asche

N&dhrwerte (Berechnung)

Ballaststoffe

NIR-Untersuchung (Rohprotein,
Wasser, Fett, Asche und BEFFE)

Fremdwasser (Berechnung)

Peroxidzahl

Gesamtfettgehalt

pH-Wert

Gesamtwasser

p-Zahl

Hydroxy (Bindegewebseiweil})

Rohproteingehalt

Gesamtphosphor

Starke

Kochsalzgehalt

Trockenmasse

Kohlenhydrate (Berechnung)

Zucker (D-Glucose, Saccharose,
Lactose, D-Galactose)

Anmerkungen/ Hinweise an das Labor:

Es gelten unsere Allgemeinen Geschiaftsbedingungen, abrufbar unter https://normecfoodcare.com/de/agh/.

Ort, Datum

Unterschrift



https://normecfoodcare.com/de/agb/

